SPECIFICITATEA SOIURILOR DE VIN DIN JUD. GORJ
DETERMINATA DE INFLUENTELE PEDOCLIMATICE
LOCALE

BECHERITU ION

—- Scart istoric al vitica'turii si vinificatieji din jud. Gorj —

Numeroase date atestd existenta multiseculard a viti-
culturii si vinificatiei pe meleagurile Gorjului. De la hota-
rele judetului Mehedinti, pe sub poalele Carpatilor, pini a-

prozpa de Rm. Vilcea, viile au ocupat numeroase insule,
mai mult sau mai putin Intinse. In aceastd zoni se mai gi-
sesc unele dintre putinele exemplare existente de vitd sil-
batica (Vitis Silvestris).

Memoria batrinilor pdstreazd incd imaginea primelor
plan:atii viticole care au fost cantonate pe lingd min&stirea
Ticmana si s-au extins apoi pe dealurile de la Dobrita, Run-
cu, Baldnesti, Hurezani, Racoti, Celei, pe dealurile Motru-
lui etc.

Un centru viticol cu traditie in judetul Gorj este B&-
ldnesti. Pe culmile dealurilor se mai gisesc si azi vechile
crame, confectionate din birne de lemn, pe care podgore-
nii le numeau sdlasuri (pivnite)

Renumitele vinuri din aceastd zona se obtincau din so-
iurile romaénesti: Gordan, Braghind, Crimposie, Tdmiioasd
roméancascd, Negru moale (Seina), Negru virtos (Corb).

Aceste soiuri erau plantate in diferite amestecuri, care
nu avea la bazd un criteriu stiintific. Cultura vijei de vie

361



era simpld, via nu se altoia (nu apdruse filoxerva‘) nu se
strcpea  (nu apdruse mana).

Culesul strugurilor se facea in cosuri de nuiele si se
(ransportau la locul de prelucrare. Zdrobirea se facea cu
ajutorul unui lin special amenajat, numit valdu, sau intr-un
hirddu, cu ajutorul unei unelte confecf{ionatd din lemn, nu-
mitd stircd. Mustuiala obtinutd se presa cu picioarele in
saci care se asezau in linuri prevdzute cu cosuri impletite
din nuiele, numite cotete, sau patair. Acesti strdmosi ai uti-
lajului de vinificatie se mai p3streazd in forma lor de odi-
nioarda la Suseni, Dobrifa, Vilari etc.

Pentru limpezirea si conservarea vinurilor, in afara fu.

mului de pucioasd cu care se afumau vasele, nu se aplica
nici un fel de tratament.

Depozitarea vinului se ficea in butoaie de lemn, unde
se limpezea sub influenta frigului din timpul iernii. In ge-
neral vinurile erau armomios constituite si dispuneau de un
continut tidicat de alcool, care le asigura o bund conser-
vare. Faima vinuri lor gorjene a fost cunoscutd ait in tara
cit si peste hotare. In anul 1906, vinul obtinut din planta-
tiille viticole de pe dealul B&ldnesti a participat la expozi-
tia de vinuri din Bordeaux — Franta, unde a fost distins
cu medalia de aur.

Odatd cu transformérile radicale care au avut loc in
economia tdrii noastre dupd 23 August 1944 si in agricul-
tura judetului Gorj s-au produs o serie de transformdri, in
vederea dezvoltdrii patrimoniului viticol. In primii ani s-au
extins in culturd hibrizii producdtori directi cum sint: Noah,
Amnanas, Italia etc. Soiul Italia predomind in plantatiile de
hibrizi produc&tori directi si este extins pe lingd locuintele
individuale, mai mult sub formd de pergole, numite halingi.

In vederea unei reorganizdri judicioase a viticulturii
din zond au fost necesari un numdir de specialisti cu nive-
luri diferite de pregétire. Datoritd acestui fapt in anul 1959
a luat fiintd Statiunea de Cercetdri Horti-viticole din Tirgu-
Jiu. Primele plantatii viticole organizate au luat fiin{d pe
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dealurile Birsesti si Dealul Tirgului, cu o suprafati de cca.
60 ha, utilizindu-se o gamd de soiuri dupd cum urmeazd:
Riesling italian, Feteascd regald, Feteascd alba, Pinot gris,
Pinot noir, Sauvignon, Traminer, Muscat Ottonel, Cabernet
Sauvignon, ca soiuri de struguri pentru vin; Chasseles
doré, Muscat de Hamburg, Perla de Csaba, Coarni albg,
Coarnd neagra si Cardinal, ca soiuri pentru struguri de
masa.

Ulterior, la indicatiile specialistilor din cadrul Statiu-
nii, au luat fiintd o serie de plamntatii viticole in centrele:
Dobrita, Viagiulesti, Baldnesti, Hurezani, Branesti, Tinta-
reni, Turburea, Crusetu etc. Cercetdrile efectuate de citre
cercetdtorii Staliunii Experimentale Tirgu-Jiu pe toate a-
ceste suprafete, au scos in evidentd potentialul natural de-
osebit de valoros al zomei viticole din judeful Gorj.

Solurile calcaroase si bogate in acizi feromagnetici cu
microclimat favorabil cresterii si fructificdrii vitei de vie
in aceastd zond, concurd la producerea unor vinuri albe si
rosii seci de calitate, cit si demiseci si dulci aromate.

Aceste concluzii au condus la conturarea in ultimii.ani
a unor masive viticole dupd cum urmeazi :

Centru!l viticcl

“Actuald Perspectiva
Tirgu-Jiu 212 250
Bélanesti 331 800
Cruset — Stoina 237 1000
Turburea 293 1000
Motru — Vagiulesti 211 350
Dobrita — Runcu 262 300
TOTAL 1546 3700
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Principalele soiuri de struguri pentru vin

cultiviate in -aceste centre:

Ce»ntrﬁl

viticol Soiul Tipul de vin
Tirgu-Jiu Riesling italian alb sec
Foteascd regald alb sec
Feteascd albad alb sec
Aligoté alb sec
Pinot gris aib demidulce
Sauvignon alb demidulce
M. Ottonel alb aromat
Merlot rosu sec
Bdldnesti Riesling italian alb sec
Foteascd regala alb sec
Sauvignon alb demidulce
M. Oottonel aJb aromat
Merlot rosu sec
C. Sauvignon rcsu sec
Crusetu —Sloina Riesling italian alb sec
Sauvignon alb demidulce
M. Ottonel alb aromat
Turburea Riesling italian alb sec
Feteascd regala alb sec
Sauvignon alb demidulce
Muscat Ottonel alb aromat
Motru — VédgiulestiRiesling italian alb sec

Cabernet Sauvignon rosu sec

Dobrita —Runcu

Riesling italian
M. Ottonel
C. Sauvignon

alb sec
alb aromat
TOSU S2ec
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In prezent in cadrul judefului existd doud centre de
prelucrare a strugurilor pentru vin, unu] functioneazd in
cadrul S.C.P.P. Tirgu-Jiu si altul in cadrul LV.V. Gorj,
ambele prevdzute cu cite doud linii tehnologice de vini-
ficare a strugurilor, in alb s§i in rosu.

Potrivit conditiilor specifice deosebit de ftavorabile
in care se afld cantonatd viticultura din judetul Gorj, cit
si a aplicdrii unei tehnologii moderne in timpul procesu-
lui de prelucrare a strugurilor si conditionare a vinurilor,
in aceastd zond viticold a tarii se obfin vinuri de o rara
finete. a cdror calitate se reflectd prin caracterul pldcut
al insusirilor organoleptice si specificul armonios al com-
pozitiei chimice.

La realizarea acestor tipuri de vinuri s-a avut in ve-
dere conditiile de ,naturalete’” si de .autenlicitate” din
ce in ce mai sever reclamate de cdtre consumatori. S-a
avut de aszmenea in vedere s§i cresterea preferinjei con-
sumalorilor fatd de vinurile de calitalc superioard, care
valorificd si exprimd in mai mare misura particulariti-
tile legate de soi, podgorie si tehnologie.

Desi tindrd si mai putin cunoscutd in istoria viticul-
turii roméanesti, viticultura Gorjului se detaseazd net, sub
aspectul calitdfii, cu produse vinicole de o neegalabild
finete, a cdror calitate a fost verificatd si recunoscuti la
numeroasele concursuri najionale si internationale in pe-
rioada anilor 1963—1972 la care au parlicipat.

Cele 44 medalii de aur, 16 de argint si una de bronz,
obtinute la tipurile de vinuri seci si dulci aromate, pun in
evidentd potentialul natural, cit si vocalia podgoriei din
care provin.

— Studiul conditiilor de mediu din centrul viticol
Tirgu-Jiu —

Alcdtulica mecanicd si compozitia- chimicd, ca si con-
ditiile de mediu ale acestei zone, satisfac cu prisosintd ce-
rintele de crestere si fructificare ale vitei de vie.

Centrul vitico]l Tirgu-Jiu este situat la intersectia co-
ordcnatelor geografice 45°03' latitudine nordicg cu 23°15'
longitudine esticd.
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In aceastd zond vija de vie dateazi inci din epoca pre-
romand, fapt' confirmat de elementele culturij materiale,
cum sint: cosoarele de vie din Gorj de origine dacicd, care
constituie dovezi interesante pentru atestarea acestei cul-
turi in antichitate (Teodorescu 1946). Centrul viticol Tirgu-
Jiu are un climat caracteristic, resimtindu-se o usoard im-
bundtdtire a climatului continental temperat, o nuantarea
acesteia cu elemente ale climatului mediteranean. Asa se
explica faptul cd flora naturald are pe unii versanti o ve-
getatie termofild, aldaturi de care in aceeasi ambian{d de
climd submediteraneand creste smochinul (Ficus Carica), li-
liacul sdlbatic (Siringa wvulgaris), alunul turcesc (Corylus
Colurha), nucul cu numeroasele exemplare seculare, ce con-
stituie adevdrate nuceturi in luncile premontane, dovedes-
te cu prisosintd cd este la el acasa.

— Conditiile climatice —

Elaborarea sistemelor optime pentru soiurile Vinifera
si specializarea eficientd a productiei viti-vinicole, nu pot
fi inféptuite fdrd a dispune de o estimare corespunzdtoare
a factorilor climatici, in contextul relatiilor ecologice care
se stabilesc intre plantd si mediul exterior.

Dintre factorii climatici intereseazi in mod deosebit
regimul de cdldurd, lumind si umiditate, sub influemta ca-
rora se evidentiazd insusirile de crestere si rodire a vitei
de vie. Pe baza observatiilor inregistrate in ultimij 20 de
ani (1960—1979), la statia meteorologici a S.C.P.P. Tirgu-
Jiu, clima din zon& se caracterizesazd prin comnditii favora-
bile pentru cultura vijei de vie

Climograma zonei Tirgu-Jiu — Birsesti, alcdtuitd pe a-
nii 1970—1979, aratd cd lunile noiembrie—martie pot fi
caracterizate ca reci si umede, temperaturile medij lunare
nescdzind sub —3,3°C. Restul lunilor din an, aprilie—oc-
tombrie, sint luni temperate, exceptie fdcind luna iulie care
este caldd si umedd, lunid in care se realizeazd o tempera-
turd medie de 21,4°C si 78 mm precipitaiii.

Temperatura medie anuald a perioadei a fost de 10,6°C,
oscilind intre 9,3°C (1972—1976) si 12°C (1963). Maxima
absoluti a fost de 39,4°C in iulie 1968, minima absolutd a
fost de —31°C in ianuarie 1973.
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Centrul viticol Tirgu-Jiu se incadreazd in provincia cli-
maticd c.f.b.x., caracterizatd printr-un climat temperat con-
tinental umed, cu ierni mai blinde si veri mai rdcoroase.
Acest climat viticol se aratd a fi deosebit de favorabil pen-
tru cultura soiurilor de vin mai nordice (Feteascd alba, Ali-
goté, Muscat Ottonel), fiind mai putin indicat pentru cul-
tura soiurilor tardive si a celor de masa.

In perioada maturdrii strugurilor si a lemnului, media
lunard de 20,5°C inregistrati in august, 16,3°C in septem-
brie si 11,0°C in octombrie, satisfac pe deplin cerinfele fi-
ziologice ale soiurilor in special a celor cu ¢oacere mijlo-
cie, pentru desdvirsirea fenologicd a &cestor procese si a
obtinerii unor produse de calitate,

Extremele minime absolute ale temperaturilor aeruluidin
timpul iernii au oscilat de la 9,6°C in anul 1975, la —31°C.

Procentul de ani cu riscuri pentru cultura vitei de vie te-
protejatd iarna (temperatura —20°C) socotitd ca limits.
Regimul de lumind — Durata de stralucire a soarelui
insumeazd 1976 ore pe an, din care 1431 ore sint inregis-
trate in perioada de vegetatie activd, determinatd pe baza

datelor meteorologice, incepind cu momentul in care tem-
peratura depdseste 10°C.

Media pe 10 ani este 1367,6 ore din acest punct de ve-
dere se poate spune cd cele mai mari valori ale numirului

de strdalucire a soarelui sint amii: 1970 — 1971 — 1973 —
1975 si 1977, Acest lucru a influentat in mod favorabil ca-

litatea vinurilor obtfinute in acesti ani care sint superioare
celorlalti ani studiati.

Suma precipitatiilor — inregistrati pe perioada de ve-
getatie depdseste in general 400 mm°m.p. cu exXcepiia ani-
lor 1971 si 1977, cea mai mare cantitate de precipitatii se
inregistreazd in anul 1975 (816 mm) si in anul 1972 — 771
mm) media pe 10 ani este, de 549,8 mm. Peste 50¢/, din pre-
cipitatii cad in petrioada de vegetatie.

Numdrul zilelor cu temperatura activi din perioada de
vegetatie este cuprins intre 199 zile in 1974 si 172 zile in
anii 1977 si 1979,
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Vinturile dominante sint cele de la Nord si Nord-Est,
cu vitezd medie de 2,9 m.s. Se mai simte un vint turbionar
de la Sud-Vest si Sud.

Conditiile geomorfologice

Centrul viticol Tirgu-Jiu este asezat in partea de nord
a Olteniei, intre zona muntoasd si dealurile subcarpatice,
unde se intinde, ca unitate maturald, Depresiunea subcar-
paticd a Olteniei.

In aceastd zond viile sint situate pe unele terenuri de-
presionare (Bilta, Runcu, Dobrita, Rugi) dar mai ales pe
dealurile depresiunii intracolinare {(Bradiceni, Birsesti, B&la-
nesti, Voitesti), Teritoriul cuprinde un relief de o mare diver-
sitate, terasele riurilor, pantele dealurilor si platouri.

Aceasty situatie geomorfologici se datoreste vechilor
miscdri tectonice ale scoartei terestre de la inceputul cu-
aternarului. Alitudinea creste de la Sud c#tre Carpati, de
la 150 m la Rovinari, la 205 m la Tirgu-Jiu, 417 m la Ba&-
lanesti si 453 m pe dealul Copécioasa. Aici se gdsesc am-
plasate majoritatea plantafiilor viticole, pe versantii sudici,
a cdror pantd este cuprinsad intre 10 si 35¢/,. Conditiile na-
turale au influentat procesele de formare si evolutie a so-
iurilor. In aceastd zond se intilnesc o mare diversitate de
tipuri de soluri. Astfel pe dealurile subcarpatice in depre-
siunile dintre Tismana si Gilort (prof. Gr. Sorop 1970) a iden-
tificat 46 tipuri de sol pe care le-a grupat in soluri zonale,
soluri brune de pddure si soluri podzolice. Solurile intrazo-
nale (pseudorendzine levigate si soluri gleice, si soluri slab
evoluate (regosoluri, aluviuni si soluri aluvionale). Versan-
tii fiind constituiti din soluri brune de padure cu compre-
siuni calcaroase, slab gleizate sau podzolite,

Proprietédtile fizice ale solului — scot in eviden{s con-
finutul sdu ridicat in argild si scdzut in nisip fizic (69,72—
82,500/, argild) si 17,43 nisip la adincimea de 120—150 cm.

Ca urmare a insusirilor fizice ale solului, a continutu-
raturd, gradul de aprovizionare cu elemente nutritive etc.,
vita de vie are o mare plasticitate ecologicd, prezintid pe
lui ridicat in argild si a altor factori ca: umiditate, tempe-
aceste terenuri o inrddacinare superficiald.

368



Proprietdtile chimice ale solului — solul brun de pé-
dure are o reactie slab acidi cdtre neutrd cu un pH de 6.4—
7,00. Are un coafinut ridicat in carbonafi, gradul de asigu-
rare cu elemente nutritive minerale este redus, cantitatea
de azolt total este redusd, continutul in fosfor accesibil este
mic. De asemenea potasiul total din sol are valori cuprinse
intre 1,3 si 2,99, iar cel accesibil planteior indici o apro-
vizionare sdracd a solulul.

Gradul de asigurare cu elemente mnutritive naturale es-
te redus, incit proprietdfile agroproductive naturale ale so-
lului sint in general slabe. Deci se recomandi aplicarea in-
grasdmintelor cu azot, fosfor, potasiu care, In conditiile vi-
ticulturii intensive, au o importantd deosebita.

Un alt factor natural care influenjeazg asupra cantitd-
tii si calitatii productiei este si poziiia terenului pe care
se2 planteaza vita de vie.

Cultivarea vifei de vie pe terenurile in pantd are un
dublu avantaj.

1. Productiia obiinutd este mai bogatd in zahar si deci
asigurd un vin de calitate superioara.

2. Asigura o eficientd mai buna a acestor terenuri care
nu sint propice culturilor de cimp (pante pind la 18—209/,).

Un rol deoszbit il are expozifia pantei, cunoscind cé
vita de vie are nevoie de un numér mai tmare de grade de
cdldurd si mai alecs pe terenurile podzolice care sint mai
reci. Productia de la viile cuitivate pe pantele cu expozitie
nordicd si vesticd este mai sdracd in zaharuri, iar in toam-
nele mai reci strugurii mu ajung la maturitate.

Soiul de vitd de vie influenteazd productia si calltatea
vinului, prin gradul de coacere al strugurilor si sortimen-
tul adoptat.

Astfel soiurile aromate, Muscat Ottonel si Timiloasd
roméneascd, caracterizate prin aroma lor specificd, daumnu-
mai vinuri aromate, Soiul Aligoté, in comparatie cu muite
alte soiuri, asigurd recolte bogate ¢i di vinuri de comsum
curent, nu poate sd asignre vinuri de talia celor pe care le
dau soiurile Feteascd albd, Riesling italian, Sauvignon, Tra-
miner si Pinot gris.
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De aici rezultd cd fiecare soi de struguri pentru vin
are insusirile Iui proprii pe care le manifesti insi, la cel
mai inalt grad, numai in conditfiile corespunzitoare de me-
diu si culturd. Soiul, prin Insusirile lui specifice si in con-
difiile unei vinificdri rajionale, imprimd vinului o fizicno-
mie proprie, care il deosebeste de alte vinuri obtinute in
aceleasi conditii.

Vinuri cu insusiri caracteristice se obtin si prin aso-
cierea soiurilor in sortimente biologice si tehnologice. Du-
pd cum am vdzut, zona viticold a judefului Gorj oferd con-
ditii de climd si sol favorabile cresterii si fructificdrii vitei
de vie. In ultimii ani au inceput si se contureze unele ma-
sive viticole cum sint: Cruset, Turburea, Béldnesti si Tirgu-
Jiu, unde s-a cdutat si se planteze soiuri de mare produc-
tivitate, pretabile la obtinerea umor vinuri albe si rosii de
calitale.

Stafiunea Experimentald Tirgu-Jiu a intreprins cerce-
tdri cu privire la raionarea soiurilor de struguri pentru vin
p2 teritoriul judetului, cercetdri care an stat si vor sta la
baza infiintdrii plantatiilor viticole.

Comportarea buni a vinurilor obtinute in centrul viticol
Tirgu-Jiu la competitiile nationale si internationale, ne da
certitudinea c& aceastd zond viticold poate deveni in vii-
tor o regiune cu pondere insemnatd in viticultura si vini-
ficatia Romaéniei.

De asemenea se efectueazd un amplu studiu asupra
conditiilor de climd si sol, privite sub raportul relatiilor ca-
re existi intre acestea si vita de vie, asupra comportarij
soiuriler de Riesling italian, Feteascd regali, Feteascd albd
si Aligoté, in majoritatea centrelor viticole din judet, in
vederea obtinerii unor vinuri albe seci de calitate superi-
oara.

Maij avem in vedere stabilirea unei tehnologii adecvate
pentru obtinerea unor tipuri de vin cu o compozitie fizico-
chimicd si insusiri organoleptice foarte bune, precum si so-
iuri de mare productivitate si de calitate superioara.

Au fost luate in studiu patru centre viticole si patru
soiuri de vi{d de vie, dupd cum urmeazd:
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Centrul viticol Tirgu-Jiu cu soiurile :
— Riesling italian
— Feteasca alba
— Feteascd regald
— Aligote

Centrul viticol Bildnesti cu sofurile :
— Riesling italian
— Feteasca regald

Centrul viticol Crusetu cu soiurile:
— Riesling italian

Centrul viticol Vigiulesti cu soiurile :
— Riesling italian

Studiul s-a tacut in perioada anilot 1975—1980 si a cu-
prins urméatoarele aspecte de ordin tehnologic:

— urmdrirea procesului de maturare a strugurilor pe
centre, ani si soiuri.

— determinarea greutdtii a 100 de boabe, a cantitatii
de zaharuri si a aciditatii, intrarea in pirg a strugurilor, pro-
ductia de struguri kgfha, starea san&tatii strugurilor, struc-
tura fizico-mecanicd a strugurilor, randamentul in must, a-
naliza mustului, zahdr, aciditate) si bioxid de sulf liber si
total, dupd care urmeazd prelucrarea propriuzisd a strugu-
rilot, culesul, transportul si recepfia strugurilor. La Inceput
se culeg soiurile de struguri albji pentru vinul de consum
curent si apoi se culeg cei din care se obtin vinuri de cali-
tate, cind strugurii trebuie si aibd peste 180 gr/kg zahir.

Strugurii atacati de boli si ddundtori (mand, oidium) etc.,
mucegdlti sau avatiati de grindind, se recolteaza prematur,
Recollarea trebuie facutd pe timp frumos, evitindu-se timpul
umed, deoarece apa dilueazd mustul si in final se va dimi-
nua gradu! alcoolulul.

Cunoastem trei grupe de soiuri de siruguri pentru vin
i anume :

— soiuri de struguri pentru vinuri albe, soiuri de stru-
guri pertru vinuri aromate, soiuri de struguri pentru vinuri
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rosii. Pentru fiecare din aceste grupe se foloscste cite o teh-
nologie de prelucrare a strugurilor separat.

Muslul obtinut are urmdétoarea compozitie chimicd ; apd
70—800/, glucide 15—20%, acizi organici (malic, tartric),
substante minerale, azotate, tanante, pectice, colorate, aro-
mate, vitaminele (C, B, B1, B2, Bi2, PP, provitamina A, Mus-
tul este supus procesului de fermentalie, care este un com-
plex de naturd biochimicd, in care zaharurile fermenresci-
bile se transformd, sub actiunea enzimelor secretate de droj-
die, in alcool etilic si bioxid de carbon, ca produsi princi-
pali, plus o serie de alte substante ca produsi secundari.

Mustul se pune in butoaie (budane). Dupd fermentare
ia nastere vinul nou care, in compozitie are alcool etilic
7—179/4 volume din volumul vinului, bioxidul de carbon fi-
ind gaz se elimind in atmosferd, glicerol, alcool metilic, al-
cooli superiori (propilic, amilic, izoamilic), aldehide — acizii
(lactici, succinic, acetic). Exterii contribuie la formarea bu-
chetului vinului (miros pldcut de fructe).

In scopul de a favoriza formarea si maturizarea, si de
a-l apdra impotriva bolilor si defectelor, vinului i se aplica
o serie de lucrdri de ingrijire in timpul padastrarii in vase
(umplerea golurilor si pritocul vinului).

Compozifia mecanica si insusirile tehnologice ale stru-
gurilor.

Soiul Riesling italian are dupd cum se stie caracteristici
de soi pentru vin, analiza mecanicd pe anii 1975—1979 la
Tg.-Jiu, Baldnesti, Crusetu si Vdgiulesti, executate la data
culesului pe probe medii, aratd ca soiul are un procentmic
de ciorchini, insusire economica de mare valoare. Compa-
rind cele patru centre intre ele sub aspectul proportiei dc
ciorchini, se constatd cd strugurii proveniti din centrul Ba-
ldnesti si Crusetu au avut cel mai mare procent de ciorchini
acest aspect explicindu-se acelacd viile in aceste centre
sint situate pe terenuri in pante mai mari si soluri mai sche-
letice, fapt pentru care boabele au rdmas mai mici.

Numadrul boabelor la 1 kg de struguri este destul de
mare (acest aspect constituind o caracteristici a soiurilor

pentru vin) fiind cuprins intre 766 boabe la Tg.-Jiu si 984
boabe la V&giulesti.
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La centrele Tg. Jiu si B&l&nesti (localititi apropiate) s-a
inregistrat cel mai mic numdr de boabe dintr-un kilogram
de struguri, acest lucru datorindu-se, probabil, conditiilor
climatice mai putin favorabile in perioada infloritului. La
toate centrele viticole boabele au reprezentat peste 920/,
din greutatea totald a strugurilor, cele mai ridicate valori
inregistrindu-se la Viagiulesti 96,50/, si la Tg.-Jiu 95,79%,.

Randamentul mediu in must este cuprins intre 70,3 si
74,49, la Tg.-Jiu si B&ldnesti, situindu-se pe primul loc din
acest punct de vedere. In conditiile ecologice de la Tg.-Jiu
soiul Rjesling italian este unul din cele mai valoroase pen-
tru obfinerea vinurilor de calitate superioard. Are o putere
mare de acumulare a zaharurilor, rivalizind cu multe soiuri.

Continutul mediu al mustului din zaharuri, la maturita-
tea deplind a strugurilor, prezintd cele mai ridicate valori
la Balanesti (194 g/1) si Crusetu (190 g/1), centrul Vdgiulesti
(190 g‘l) dovedindu-se mai putin favorizat pentru acest soi.

Aciditatea totald medie are valori foarte apropiate la
centrul Tg.-Jiu (5,02 g/l si Béldnesti 5,15 g/1 H.SO4) si intre
5,67 ¢g/1 si Crusetu 5,67 g/1 HaSO-

Soiul Feteascd regald cultivat in centrul Tg.-Jiu si Ba-
lanesti a realizat parametrii asemandtori in ce priveste gre-
utatea a 100 boabe, greutatea miezului, pielitei. Strugurii
soiului Feteascd regald asigurd in medie 180 g/l zaharuri in
centrul Béldnesti si 160 g/l in centrul Tg.-Jiu.

Difercntele asa de mari intre cele doua centre, privind
continvtul in zaharuri la maturitatea deplina, se explicd prin
nivelul r:ull mai ridicat al productiilor obtinute la centrul
Tg.-Jiu, expozilia mai favorabild si solurile cu un drenaj in-
tern si extern mai bun la centrul viticol Bdlanesti etc.

Pentru a micsora decalajul dintre cele doud centre pri-
vind conlinutul in zaharuri al strugurilor se impune ca re-
coltarea acestul soi sd inceapd intii la Bdalanesti si apoi la
Tg.-Jiu.

’”

Soiul Feteascd albd acumuleazd cantitdti mai mari la za-
haruri (192 ¢/1) comparativ cu soiul Aligoté (176 g/l) zahdar.

Soiul Feleascd albd in conditiile de la Tg.-Jiu are o mare
puterc de acumulare a zaharurilor, strugurii asigura vinuri
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peste 11,5 vol.9, alcool. Aciditatea mustului si a vinului este
ridicatd (5,32 g/1), astfel vinurile sint destul de echilibrate
din acest punct de vedere,

O privire de ansamblu asupra principalelor caracteris-
tici ale strugurilor din centrul viticol Tg.-Jiu demonstreaza
cd cele mai mari productii se obfin la soiul Feteascd regala
si Riesling italian, iar cele mai mici la soiul Feteascd alba.
Cel mai mare randament in must se obiine la soiul Feteas-

cd regald, urmat de soiul Aligote, Feteascd Albd si Riesling
italian.

Se poate ohserva cd anii in care conditiile naturale sint
favorabile si starea de ingrijire a plantatiilor este bund, so-

iul Riesling italian poate acumula cantitdti de zaharuri foar-
te mari (247 g/1) ceca ce poate da certitudinea cad din acest

soi se pot obtine vinuri albe seci si chiar demiseci foarte
bune. De asemenea soiul Feteascd regald poate tirece usor

peste 200 g/l zahdr, obtinindu-se vinuri seci de calitate. In
ce priveste calitdfile gustative, vinurile au fost placute si
armonioase, O caracteristicd pozitivd la soiul Feteascd re-
gald, cultivatd in zona Tg.-Jiu, este cd reprezintd o aroma

discretd, specificd soiului care ne-a oferit posibilitatea dea
obtine in anii favorabili vinuri semiaromate demiseci. Din

punct de vedere al compozitiei chimice, vinurile au fost e-
chilibrate si sanatoase.
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